Brotzeiten Hitn ganzn liach,

Portion Bayerischer Emmentaler (15% Fetti. Tr) © € 7.90 Vorspeisenbrettl ** ™! [Mitags ab 100, abends ab 1500 Uhr] € 49.00

200 g |Abemis‘ nur auf Vorbestellung bis 15.00 Uhr im Festbiiro oder telefonisch unter (09421)9 744700 oder(iQ(le
e i S B Ao € 7.90 Obatzter, Evdapflkas, Verhackerts *, Griebenschmalz,
mit Schnittlauchbrot Bauerngeriuchertes °, Regensburger **, Kaminwurzen **,

. . N Feierdeife, Kisewurst **, Sidtiroler Speck *, Bierradi, Radzeser],
P1kante§ Spanferkelsulzerl im Glaserl *™ Schnittlauchbrot, Essiggurkerl * und Bauernbrot
mit Radieserl, Bauernbrot € 7.90 N i -
mit Bratkartoffeln € 9.90 ... do darmma datioam - dcko deit diber 20 Jalin! il o | GO € 19.90

. R Emmentaler, Edelschimmelkdse, Obatzter, Camembert,

Bayerischer Wurstsalat € 9.50 Berghise, Weintrauben und Bauernbrot

1,28

von Regensburgern *° mit Zwiebelringen und

. 4 Kaiserschmarrn 2 B ¥ [Mitags ab11.00, abends ab 20.00 Uhr | € 36.00
Esstggurkerl *, Bauernbrot :

£8% . geé/g V@‘(BW Gdadle., i im Reindl mit Rosinen und Apfelmus
Obatzter (Kisezubereitung) ** € 10.90 Nachspei indl AEET DT . O] € 44.00

] } y ] achspeisenrein » %0 55 4| Mittags ab 11.00, a ab 20.00 Uhr J

pack hausezge.nem Rfezept mltAliaHdzIeserl, Bauernbrot é%g/wﬁ willlommen in underem QWW./ ; Kaziserschmarrn, Fingernudeln, Apfelstrudel,
Lechner Trio auf’s Brot ** R0 { Topfenpalatschinken, Vanillesauce und Waldbeerenragout
Obatzter, Erddapflkas, Verhackerts * (osterr. Spezialitit), R T I Wm ¢
mit Radieserl, Essiggurkerl* und Bauernbrot D Wm i indich bei all neisen & Gt , {
Gutsherrenbraten € 12.20 hiohaton MaBatab Lir Oualitit und Fische
Marinierte, diinn geschnittene Bratenschetben gén pedelyl ] V ’ gmm%g
mat feiner Senfvinaigrette, Kiirbiskernol, Bauernbrot Nicht ) ! aeliiblie Kriae bitten win an den Sehdnk
Bunte knackige Sommersalate ™' € 12.20 nachfiillen. gu lassen. Dad st in Bayern Ehnensache! Altbayerische Fingernudeln * ¥ € 8.90
mat Gefliigelbruststreifen und leichtem Joghurtdressing auf Sauerkraut oder mit Apfelmus
Lechner’s Schmankerlteller *** € 12.90 Wun wiinachen wer nen guten Appelit Kisspatzen , Allgiuer Art* ¥ € 10.90
mit Bauerngerduchertem”, Regeﬁsbqrgern s, . frotlicte. gedellige Stunden und und ] mit Ristzwiebeln und Gurkensalat
Kaminwurzen, kaltem Braten, Sidtiroler Speck *, PR R g W, : Schwammerl in Kriuterrahm A & F T
Bauernkase und Bauernbrot 7 it Semmelimédel :

Géiubodenkéisetellf;r e € 13.50 /A/L@ Feslwinle o g

Emmentaler, Edelschimmelkdise, Obatzter, Camembert

mit Radieserl, Weintrauben, Bauernbrot und Butter /”dflll/Z ZW ,

Wod Siiffed

FUR DEN HUNGER ZWISCHENDURCH!
An unserem Brotzeitstandl gibts:

e — e ————. e M ——i e\ att— i J

Emmentaler “und grofe Brezen * Wir bitten um Ihr Verstindnis, dass Umbestellungen Bay erischer Baqk—Apfelstrudel LERE € 8.70
am Samstag Abend, sowie an Sonn- und Feiertagen mat Bourbon—Vanzllesqf)’e
zur Mittagszeit nicht moglich sind! Hausgemachter Kaiserschmarrn * ¥ € 8.90
g . g é é : g mit Rosinen und Apfelmus
Alw/ m MMM 2 Topfenpalatschinken * 55T € 8.90
mat Marillenragout in Waldbeersofe
1/2 goldbraunes 1200er Bauernhendl € 9.50 .. . A B G T
2 Stiick Miinchner WeiBwiirste ' A 11 € 6.90 o o TP Schmankt‘e‘rlzelt SiiBspeisenpfandl € 11.90
t Hindlmaiersenf und Breze oder Brot . . oD D ST 0 MR 7 (S 2
m Ofenfrischer Schweinsbraten * M € 12.50
mi.‘] Grofle frinkische Bratwurst (180g) * ™! € 6.90 mit Retberknidel *° und Sauerkraut

in hausgemachter pikanter Currysauce .GoaBbratl“ &H € 12.50

mit Rostzwiebeln und Semmel Knuspriges Wammerl mit Kartoffelplatterl und Sauerkraut [‘ et é 42 :° nern G m
2 Paar knackige Schweinswiirstl * ™! € 17.60 . . . E € 15.50 m wwm

1 mit K Portion hintere Schweinshaxn
pezen g am Spief3 gegrillt mit Reiberknodel ** und Sauerkraut

- . 1A, Reiber-*’/ Semmelknodel mit Sofle & EH € 4.20
4 Stiick saure Zipfel ERRLE 2 feine Butterschnitzel nach Wiener Art ~*" € 15.90 . .
in Wurzelsud mit Bauernbrot aus der Lende mit kalter Schnittlauchsofe Spitzle mit Rahmsofle ~*F € 4.90
Leberkise ' ™! € 9.80 und hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat
m Ghanzen geb/;z Ek‘mi{m' 25(;% ronsal Bayerischer Sauerbraten %57 € 16.50
mit hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat aus der Keule mit Semmelknidel und Blaukraut g 0
) : . ) Miinchner Tellerfleisch vom Tafelspitz ~*" € 16.50
ZUNFTIGES WEISWURST-FRUHSTUCK in Meerrettichsofle mit Bratkartoffeln . . " . N
WeiBBwurst-Friihstiick 4 1 € 10.90 und frisch geriebenem Kren Reiberknédel *, Semmelknédel, Bratkartoffeln *
2 Stiick Miinchner Weisse ', kleine Breze, Knusprig gebratenes Spanferkel * ¥ € 16.90 Sauerkraut oder Blaukraut je € 3.20
Handimaersenf und 0,51 Rohrl Straubinger Weisse tn dunkler Biersoffe mit Reiberknodel *° und Speckkrautsalat Spitzle ~ ¥ € 3.50
g 1/4 junge fleischige Flugente * € 17.20 Kartoffel-Gurkensalat (hausgemacht),
7‘ im w 7 WZW mit Blaukrawt und Reiberknddel * Bayerischer Kartoffelsalat (hausgemacht),
AEF . .
) Kalbsrahmbraf(en , D LSl Krautsalat mit Speck (hausgemacht) je € 4.80
Feine Pfannkuchensuppe %% € 4.90 aus der Keule mit Spiitzle und gemischtem Salat . .
mit Gemilsestreifen Lechners Feinschmecker Pfandl * ¥ € 21.90 Kleiner gemischter Salatteller ; € 530
. . * A .

Hausgemachte Leberknddelsuppe * %! € 4.90 gegrillte Ente, Spanferkel, Kalbsbraten mit Semmelknodel, Volksfestbrezn * frisch vom €800
mat Kriutern und Gemiise Blaukraut und hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat Semmel / Brot * fiisch von € 0.80
- J
GETRANKE

wei i Biene A e Gelrdinke
eue 1 |Schroll
e
WeiBwein /W 1,0 1 Rohrl Giuboden Festbier ¢ € 945 1,0 1 Cola-Mix ° € 945
Weinschorle 0,41 € 6.90 1,0 1 Rohrl Straubinger Weisse * € 945 1,0 1 Apfelsaftschorle € 945
Nachschlag gt rranien 0,21 € 6.90 1Fl € 25.50 1,0 1 Réhrl Straubinger Weisse * -Alkoholfrei- € 9.45 0,5 1 Apfelsaftschorle € 4.80
Griiner Veltliner rraispiiovs 0,21 € 6.90 1F1 € 25.50 mﬂﬂ 179 09
- e 0’2 i T i 0,5 1 Rohrl Straubinger Weisse * € 4.90 L0 L e e € 945

ugana DOC Lombardei . .

. g . ombardet > 0,531 Rohrl Pils © 5 a0 0,5 1 Tafelwasser € 4.80
Rleshng Wachau, Federspiel 0,2 1 € 6.90 1F1 € 25.50 g 0’5 1 Cola *¢ € 4.80
Rodéwein . 7 . g c 0,5 1 Orangenlimonade * € 4.80
Kalmuck Pink #c 0,21 € 6.90 1Fl € 25.50 150 1l el r=bik € 945 0,5 1 Zitronenlimo e 4.90

. 1,0 1 Russen-Maf} * € 9.45
Rotwein ™ e
Kairos Cuvée 0,21 € 6.90 1Fl € 05.50813B 1,0 1 Goass-MaB ** € 11.20 /( g @
Zweitausendsechzehn
Spitburgunder/Lemberger, Qb.A. Wiirttemberg
,D/wdecco g Haferl Kaffee € 3.90
E M W g Z%O'f /w ﬁ Haferl Kaffee + Haferl zum Mitnehmen als Souvenir € 8.90
?Iﬁ'&'k 1 Flasche Prosecco (0,75 [) € 35.00 Espresso € 2.50
2 cl Williamsbirnenbrand #0% € 4.80 Spumante Brut Cavazza Cappuccino * € 3.90
2 cl Marillenbrand #0% € 4.80 i E
C arillenbran 6 1 Flasche Champagner (O, 75 l) € 89.00 Latte Macchiato € 3.90
. . o
2cl WaldhlmbeergeISt #0% R Taittinger Brut Reserve / Vorverkaufsmarken werden nur zum Verzehr \
2 cl Haselnussgeist -Haselnusser- 0% € 4.80 Py I}Illit einem Ar}feC;H}un%SP[l)‘?is in Zahlung Iglen;lmm;m
nrechnungspreis auf: 1 Liter Festbier 2018 € 8.40; Hendlmarke € 8.50
2 cl Alter Giuboden Obstler 40% € 4.80 1 Flasche Champagner (O’ 75 l) € 99.00 Anrechnungspreis auf: 1 Liter Festbier 2017 € 8.10; Hendlmarke € 8.20
Taittinger Brut Prestige Rose Bedienungsgeld auf Biermarken € 0.80; Hendlmarken € 0.80
2 cl Blutwurz Kriuterlikor 20% 3.50 Wertgleiche Anrechnung fiir Bier- und Hendlmarken 2018
am Gaubodenvolksfest 2019 maglich.
2 cl Quittenlikﬁr 20% 3.5(y Hinweis zum Jugendschutz

An Jugendliche unter 16 Jahren darf kein Alkohol und an Jugendliche unter 18 Jahren

3.50 FEST ZELT TELEFON diirfen keine Spirituosen ausgeschinkt werden. Wir bitten um Verstindnis.

3.50 Fiir Garderobe iibernehmen wir keine Haftung.

(O 94* Q 1 ) 96 Q 5 7 66 K Alle Preise inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer. /

2 cl Ramazzotti (Likir) 30%

w B D B

2 cl Jigermeister (Kriuterlikir) 35%
2 cl Hirschkuss (Kriuterlikor) 38% € 3.50

Die auf dieser Speisekarte angebotenen Speisen enthalten: 1 = mit Phosphat, 2 = Antioxidationsmittel, 3 = mit Konservierungsstoff Sorbinsiure E 200 - E 203, 4 = mit Konservierungsstoff Benzoesiure E 210 - E 213, 5 = mit Farbstoff, 6 = koffeinhaltig, 7 = gefirbt mit Beta-Carotin, 8 = gerduchert
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Freitag, 10.08.2018
19.00 - 238.45 Uhr

Samstag, 11.08.2018
11.00 - 17.00 Uhr
19.00 - 23.45 Uhr

Sonntag, 12.08.2018
11.15 - 17.00 Uhr
19.00 - 23.30 Uhr

Montag, 13.08.2018
11.00 - 17.00 Uhr
19.00 - 23.30 Uhr

geT
S Vis
wwwwwwwwwww alschzelt.de

Dienstag, 14.08.2018
11.00 - 17.00 Uhr
19.00 - 238.45 Uhr

| Mittwoch, 15.08.2018
3 ﬁ 11.00 - 17.00 Uhr

vort X zoerzn

19.00 - 23.80 Uhr

11.00 - 17.00 Uhr
19.00 - 23.80 Uhr

Freitag, 17.08.2018

11.00 - 17.00 Uhr

P 19.00 - 23.45 Uhr
i

y D

Samstag, 18.08.2018

Guat drauf

KR’Zwoa
Allgduwild

Stadtkapelle Geiselhoring
Trio Voigas

Prunftig
Sinftig

Zanftl
““Vem\m‘“

Hepberger Saustoimusi
Aischzeit

Grenzjaga
Maxxx Partyband

~ De sand nei, \
probierts &8 aus!

Drah De Wadl /
Die drei Pirkenseer Dorfheiligen

Trio Voigas gyt

Donnerstag, 16.08.2018

ProBlech _
Hepberger Saustoimusi

Weinzierer Dorfmusikanten
Lausbuam

i ,{E; D
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ALLERGENE
A glutenhaltiges Getreide: J  Soja
‘Weizen, Dinkel, Kamut K Erdniisse
B glutenhaltiges Getreide: L Sesam
Roggen M Haselniisse
C glutenhaltiges Getreide: N Mandeln
Gerste O Walniisse
D glutenhaltiges Getreide: P Cashew-, Pecan-, Paraniisse
Hafer Pistazien, Macadamia
E Milch und/oder Laktose QO Lupinen
F Eier R Krebs- und Schalentiere
G Fisch S  Weichtiere
H Sellerie T Schwefeldioxid / Sulphite
I Senf 10 mg pro Liter oder Kilo

19.00 - 23.80 Uhr

11.00 - 17.00 Uhr Haibacher Musiblosn
19.00 - 23.45 Uhr Tollhaus

Sonntag, 19.08.2018

11.00 - 17.00 Uhr Holladauer Hopfazupta

2. Straubinger Bandabend
Bernie and the Magic Tones
Dr. Noise

Hot Shakers

Loohners Tip-

Montag, 20.08.2018
11.00 - 17.00 Uhr
19.00 - 23.30 Uhr

Stadtkapelle Geiselhoring
The Reset - die Vollxrocker@

Festzeltbetrieb Martin Lechner

Am Pulverturm 5, 94315 Straubing

Gestaltung  www.art-workx.com GrTWOrKX

MEDEN + DESGN

Druck www.diedruckboerse.de '

Telefon (0 94 21) 69 62 | Telefax (0 94 21) 69 09 | Mobil (01 70) 3 56 73 44
Telefon Festzelt (0 94:21) 96 25 766 | www.festzelt-lechner.de

SEHR VEREHRTE GASTE

Vorverkaufsmarken werden nur zum Verzehr mit einem
Anrechnungspreis in Zahlung genommen:

Anrechnungspreis auf: 11 Festbier 2018 € 8.40; Hendlmarke € 8.50
Anrechnungspreis auf: 1 Liter Festbier 2017 € 8.10; Hendlmarke € 8.20
Bedienungsgeld auf: Festbiermarken € 0.80; Hendlmarken € 0.80

Wertgleiche Anrechnung fiir Bier- und Hendlmarken 2018
am Giubodenvolksfest 2019 moglich.

Brauereifreizeichen werden nur fiir Getrianke in Zahlung

genommen, jedoch nicht fiir Speisen.
y—_J

Bitte beachten Sie an den Eingingen
unsere Hinweise zur Fotografie
im Festzelt Lechner!




