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Gebraut nach traditionell 
handwerklichem Verfahren 

mit Hallertauer Naturhopfen 
und bayrischem Malz.

Viel Spaß und beste Laune
beim landfrischen Bier-Genuss,

Bayerns bestes ERLebnis,
in der Genuss-Arena Wenisch!

Ihre Familie Erl! Landbrauerei Ludwig Erl
Brauhandwerk seit 1871
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Semmel/Brot � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 0,80

Portion Salzkartoffeln   � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 3,50

Knodel 2,4 mit Soße  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 3,50

Portion Sauerkraut hausgemacht � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 3,70

Portion Blaukraut hausgemacht  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 3,70

Portion Speckkrautsalat 7 hausgemacht  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4,00

Portion KARTOFFELSALAT hausgemacht � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4,20

KLEINER GEMISCHTER SALAT � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4,90

ZWETSCHGENDATSCHI � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �3,90

MOUSSE AU CHOCOLAT mit Kirschragout � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4,90

APFELSTRUDEL mit Vanillesoße  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �5,90

KAISERSCHMARRN im Reindl serviert mit Rosinen und Apfelmus � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 9,90

Zusatzstoffe in Speisen und Getränken: 1) mit Phosphat 2) mit Antioxidationsmittel 3) mit Geschmacksverstärker 
4) mit Farbstoff 5) koffeinhaltig 6 ) Gurke mit Süßungsmittel 7) Nitropökelsalz 8) chininhaltig 9) mit Taurin. 
Informationen über Allergene in unseren Speisen finden Sie am ausführlichen Aushang im Festbüro.

Die Bedienungszuschläge im Festzelt 
betragen für die Bier- und Hendlmarken 
jeweils 0,80 €. 

Die Rückkaufwerte bei Umbestellungen 
betragen für die Bier- und Hendlmarken 
jeweils 8,10 € (von 2017) und 8,40 €
(von 2018).

Nicht verbrauchte Vorverkaufsmarken 
für Bier und Hendl sowie Essensgut-
scheine von 2018 gelten auch noch im 
Jahr 2019.

Beim Gäubodenvolkskfest 2019 ist eine 
wertgleiche Anrechnung unserer Vor-
verkaufsmarken von 2018 möglich.
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Ohne Bedienung! Nur gültig am Gäubodenvolksfest 2018.
Eine wertgleiche Anrechnung auf dem Gäubodenvolksfest 
2019 ist möglich.
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Ohne Bedienung! Nur gültig am Gäubodenvolksfest 2018.
Eine wertgleiche Anrechnung auf dem Gäubodenvolksfest 
2019 ist möglich.

1/2 H e n d l
Gutschein

w w w. w e n i s c h - s t r a u b i n g . d e

Ohne Bedienung! Nur gültig am Gäubodenvolksfest 2018.
Eine wertgleiche Anrechnung auf dem Gäubodenvolksfest 
2019 ist möglich.
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Bayerns               festbier Mit GOLD prämiert beim European Beer Star 2016  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 1 Mass 9,40

Weissbier bis 16 Uhr � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 1 Mass 9,40

Radler oder alkoholfreies bier � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 1 Mass 9,40

a l k o h o l f r e i e s

Apfelschorle oder
Cola 2,4,5,  Spezi 2,4,5,  Fanta 2,4 � � � � � � � 0,5 l 4,80

Tafelwasser � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 0,5 l 4,50

Red bull 5,8,9� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 0,25 l 4,00

H o m e m a d e  a l c o h o l i cL e m o n a d e

Bavarian rose Lemonade � � � � � � � 0,3 l 8,90
2 cl LION’S Munich Handcrafted Vodka / Homemade Heidelbeersirup /
Prosecco Rosé / Heidelbeeren / Rosmarin

B&B Lemonade � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 0,3 l 8,90
4 cl Tanqueray Ten Gin / „Basil“ Basilikum / Homemade Himbeersirup / 
Ingwer Limo / Limettensaft / frischer Basilkum & Himbeeren

K R E AT I V & S P R I T Z I G

MONDINO MARACUJA SPRITZ � � � 0,3 l 7,50
Mondino Amaro Bavarese / Maracujasaft / Prosecco / 
Limettensaft / Cranberries / Soda

LILLET WILDBERRY � � � � � � � � � � � � � � � � � 0,3 l 7,50
Lillet / Wildberry / Himbeeren

T O N I
,
S  K A F F E E

TONI
,
S KAFFEE � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � Haferl 3,90

TONI
,
S CAPPUCCINO � � � � � � � � � � � � � � Haferl 4,30

L o n g d r i n k s

Munich Mule plus 10 EUR Becherpfand � � � � � � � � � � 0,3 l 8,90
The Duke Munich Dry GIN / Aqua Monaco Hot Ginger / 
Limettensaft / Gurke

Gin 
”
wuid“ Berry plus 5 EUR Becherpfand � � � � 0,3 l 8,90

„genaumeingin“ / Wildberry / frische Beeren / Minze

Vodka Lemon8 � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 0,3 l 8,00
 4 cl LION’S Vodka aus München / Aqua Monaco Lemon

Vodka Red Bull5,8,9 � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 0,3 l 8,50
4 cl LION’S Vodka aus München / Red Bull

Cuba Libre2,4,5 � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 0,3 l 8,00
4 cl Havana Club / Coca Cola / Limetten

Jacky Cola2,4,5 � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 0,3 l 8,00
4 cl Jack Daniels Whiskey / Coca Cola

Gin & Tonic 
”

genaumeingin"8 � � � � � 0,3 l 8,90
4 cl „genaumeingin“ / Aqua Monaco Tonic Water 
Unser Hausgin im TONI’S geliefert von unserem Weggefährten 
Lars Kathage aus dem Ruhrpott

Ruscherl2,4,5 � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 0,3 l 4,50
2 cl Asbach Uralt / Coca Cola 

��

Ti pp!

S c h n a p s  &  l i k o r

Wenisch-Willy32 % Vol.  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 2 cl 4,50
mit Frucht im Schraubglas

Wenisch-Williamsbirne 40 % Vol. � � � 2 cl 3,90

Wenisch-Erdbeerlimes4 16 % Vol. � � � � 2 cl 3,90

   WUID KIRSCH CHILI 25 % Vol.  4 cl 7,00 
 inkl. WUID-Mini Emaille-Becher zum Mitnehmen

Jagermeister 35 % Vol. � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 2 cl 3,90

Feigling 20 % Vol.  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 2 cl 3,90

  Wenisch-Oachkatzlschwoaf  4 cl 4,90
  Haselnusslikör 18 % Vol. 

��

Ti pp!

Huubert ’s Weinschorle � � � � � � 0,275 l 5,90
Q. b. A., Müller Thurgau / erfrischend, spritzig / weiß oder rosé

Glas gruner veltliner � � � � � � � � 0,2 l 5,90
Q. b. A., Respiz-Hof-Kölbl / Weinviertel / Österreich / 
klassischer Veltliner / spritzig, schlank

w e i s s w e i n

PINO X 
”

TONIS EDITION“ 2017
Cuvée aus Weißburgunder / Auxerrois & Chardonnay
Flasche ....................................................................... 0,75 l   25,90
Magnum-Flasche ..........................................................1,5 l   51,50

Ca DEI FRATI LUGANA DOC 2016
Sirmione del Garda / Gambero Rosso: 2 Gläser / erfrischend, 
schmeichelnd, modern
Flasche .......................................................................0,75 l    29,90
Magnum-Flasche ......................................................... 1,5 l   59,90

RIESLING FEINHERB 2017 � � � � � � � � 0,75 l     27,90
Gut Hermannsberg / 87 Falstaff -Punkte Karsten Peter 
„Winzer des Jahres 2016“

SAUVIGNON BLANC 2017 � � � � � � � � 0,75 l    32,90
Steirische Klassik / Weingut Tement

��
Das junge Unternehmen aus München mischt die Szene gerade 

mächtig auf. Als Basis für ihre Produkte verwenden sie ausschließlich 
Mineralwasser aus den Tiefen der Münchner Schotterebene.

Aqua monaco lemon 8 � � � � � � � � � � � � � � 0,23 l 3,50

Aqua monaco Tonic 8 � � � � � � � � � � � � � � � 0,23 l 3,50

A q u a  m o n a c o

bestes

Flaschen

Toni's Bohne

′

`

ROSA DEI FRATI DOC 2017 � � � � � � � � � 0,75 l    29,90
Sirmione del Garda / zart, feinfruchtig, mineralisch

r o s e w e i n′

r o t w e i n

OLe OLa 
”

TONIS EDITION“ 2016 � � � 0,75 l 29,90
Q. b. A. Weingut Nett / Pfalz Deutschland / Cuvée

′ ′

CASA GHELLER CUVeE BRUT SPUMANTE
Veneto / Italien / feine Apfel-, Birnen und Melonennoten
Gläschen ......................................................................0,1 l       4,30
Flasche ...................................................................... 0,75 l    30,10

P R O S E C C O
′

MOeT & CHANDON IMPeRIAL Frankreich
Flasche ......................................................................0,75 l    69,00
Magnum-Flasche ........................................................ 1,5 l   137,50
Jeroboam ....................................................................3,0 l 379,00

MOeT & CHANDON ICE Frankreich
Flasche ......................................................................0,75 l    79,00
Magnum-Flasche ........................................................ 1,5 l  157,50

MOeT & CHANDON ICE ROSe Frankreich
Flasche ......................................................................0,75 l    89,00
Magnum-Flasche ........................................................1,5 l  177,50

C H A M PA G N E R & B L U B B E R
′

′

��

��

��

JUGENDSCHUTZ! Unter 16 Jahren kein Alkohol und unter 18 Jahren keine Spirituosen. WIR HALTEN UNS DRAN.

Bitte beachten Sie, dass 
Brauerei-Freizeichen nur 
für Bier und alkoholfreie 
Getränke in Zahlung ge-
nommen werden, jedoch 
nicht für Speisen.

bobbe-kabarett.debobbe-kabarett.de
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F l e i s c h f r e i e s  u n d  S a l at

Tellerfleisch vom Ox � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 13,90
mit Salzkartoffeln und Rahmwirsing

Portion Ox vom Spiess � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 15,90 
Ochsenfleisch gebraten an kräftiger Rotweinsoße3 mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Feinste marmorierte Lende vom Ox � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 20,90
an kräftiger Rotweinsoße3 mit Paprika-Zucchini-Gemüse und hausgemachtem Kartoffelgratin

Ox in da Semme 
Ochsenfleisch mit Tomate, Zwiebeln und würziger Soße2 in einer Riesensemmel
nur Selbstabholung an unserer Ochsenhütt’n am Haupteingang ��������������������������������� 5,90

a u s  u n s e r e r  M e t z g e r e i

SCHWEINSWuRSTL semmel 1,2,3  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �3,90

2 PAAR SCHWEINSWuRSTL 1,2,3 mit Kraut  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 6,90

3 PAAR SCHWEINSWuRSTL 1,2,3 mit Kraut  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 8,90

HAUSGEMACHTES LuNGERL mit Semmelknödel � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 8,90 

RIESEN CURRYWURST 1,2,3,7 mit Pommes Frites & Ketchup2  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 8,90

Portion Pommes mit Ketchup2 � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4,90

w e n i s c h  s c h m a n k e r l

WENISCH METZGER SPIEssBRATEN � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 12,90 
schmackhaft gefüllter Schweinebauch mit Krautsalat und Bauernbrot 

PORTION vom HINTEREn SCHWEINSHAXN mit Kartoffel-Gurken-Salat  � � � � � � � � � � � � � �13,90

Cordon Bleu 1,2,3,7 vom Schwein mit Preiselbeeren und Kartoffel-Gurken-Salat � � � � � � � � � � � � � 15,90

VOLKSFESTGENUSS-REINDL 1,2,3 � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 15,90 
¼ Hendl, 1 Paar Schweinswürstl, 1 Scheibe Spießbraten, Kartoffelsalat, Krautsalat, Senf und Bauernbrot

PORTION OFENFRISCHES SPANFERKEL mit Reiberknödel und Krautsalat  � � � � � � � � � � � � 15,90

HEID GIBT ’S A REHRAGOUT � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 15,90
geschmortes Rehragout mit Preiselbeer-Birne und Breznknödel

SCHMANKERL-PFANDL 
”

5�JAHRESZEIT“ � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �20,90 
1 Scheibe Spanferkel, ¼ Ente vom Lugeder, Bayerisch Kraut, Reiberknödel, Semmelknödel 
und Dunkelbiersoße

a u s  d e m  s u p p e n t o p f

1 paar weisse 1,2,3 � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 6,20 
mit Brezn

Portion ofenfrischer LEBERKaS 1,2,3,7� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7,90
mit hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat

Niederbayerischer BRUSTSPITZ mit Kruste � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 12,90
mit Dunkelbiersoße, 2 kleinen Reiberknödeln und Bayerisch Kraut

S p e z i a l i tat e n  v o m  o x
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Liebe Gäste! Wir bitten um Ihr Verständnis, dass Umbestellungen bei unseren Speisen nicht möglich sind. 
Wir wünschen Ihnen viel Spaß im Zelt und einen guten Appetit! Bitte achten Sie auf Ihre Garderobe, 
für die wir leider nicht haften können. ALLE PREISE SIND INKLUSIVE BEDIENUNG UND MEHRWERTSTEUER.

vegan

Unsere Grillochsen stammen vom eigenen Bauernhof 

Kasespatzle � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 10,90 
mit Röstzwiebeln und kleinem Blattsalat

SCHWAMMERL in Rahm �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 12,50
mit Pfifferlingen, Egerlingen und Champignons, dazu Breznknödel und frischer Schnittlauch

        SUPERFOOD-SALAT � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 9,90
Spinat, Mangold, Rucola, Pinienkerne, Sonnenblumenkerne, Gojibeeren, Heidelbeeren,  
Limetten-Kurkuma-Dressing

BACKHENDL-SALAT � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 12,90
bunte Salatvariation mit Backhendl, Radieserl, Joghurt-Dressing und Weißbrot

Wenisch genussbrezn

mit Obatzda, Butter und  

Griebenschmalz
7,90Volksfest brezn 

große Brezn laufend frisch 3,90

z u m  T e i l e n

GENUSS-KaSE-ETAGERE � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  23,80 
feine Käsespezialitäten auf 2 Etagen mit Obazda, gerösteten Walnusskernen, frischen Trauben 
und Früchten, hausgemachtem Himbeersenf, Butter und Bauernbrot (11,90 EUR / Person)

schmankerl brotzeit brettl 1,2,3,7 � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  43,60
verschiedene Wurst- und Schinken-Spezialitäten aus unserer eigenen Metzgerei, Käse- 
spezialitäten und Obazda sowie Griebenschmalz, Butter und Bauernbrot (10,90 EUR / Person)

BAYERISCHE GENUSS TAPAS-VARIATION 1,2,3,7 ab 17�30 Uhr � � � � � � � � �  79,20
Beef-Tatar, „Vitello-Genussarena“ – marinierter Kalbstafelspitz mit Gemüse-Vinaigrette, Pfeffer-
beißer, hausgemachtes Bauerngeräuchertes, Straubinger Bierradi, Radieserl, Emmentaler- 
Traubenspieße, Meerrettich, Obazda, Griebenschmalz, Schnittlauchbrot, 1 große Volksfestbrezn  
(9,90 EUR / Person) VORSPEISENPORTION!

Schmankerl reindl   � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  140,00
1 ganze Ente vom Lugeder, saftige Spanferkelscheiben, schmackhaft gefüllter Spießbraten, 
Bayerisch Kraut, Blaukraut, Reiberknödel, Semmelknödel, Dunkelbiersoße (17,50 EUR / Person)

Kaiserschmarrn � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4 Personen 29,90
im Reindl serviert mit Rosinen und Apfelmus � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 8 Personen 55,90

Wenisch Dessert brettl ab 19�30 Uhr � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 8 Personen 68,00
Kaiserschmarrn, Apfelstrudel, Zwetschgendatschi, Vanillecreme, Mousse au Chocolat,  
Kirschragout, frische Früchte und Apfelmus (8,50 EUR / Person)

für 2

für 4

für 8

VITELLO-GENUSSARENA �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 10,90
fein marinierter Kalbstafelspitz mit Gemüse-Meerrettich-Vinaigrette, Käferbohnen,  
Kürbiskernöl und Kopfsalatherzen

WuRZIGES BEEF-TATAR � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 14,90
vom Muggenthaler Ochsen (200 g)
höchster Genuss, pikant angemacht mit klassischen Gewürzen und Paprikawürfeln,  
dazu Bauernbrot und Butter

ab 17.30 Uhr
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OCHSENKRAFTBRuHE � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4,90
mit Grießnockerl, Gemüsewürfel und Schnittlauch

��

1/2 hendl aus Bayern � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 9,40 
bei Selbstabholung � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 8,60

1/4 LUGEDER-ENTE mit Reiberknödel und Blaukraut  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 15,90

1/2 LUGEDER-ENTE mit Reiberknödel und Blaukraut  � � � � � � � � � � � � � � � � � � �20,90 

Regionale Qualität aus Pleiskirchen

BIERRADI Brettl mit Freilandradi, Eiszapfen, Radieserl und Schnittlauchbrot � � � � � � � � � � � � � � � � 7,90 

PORTION EMMENTALER (45 % Fett in Tr.) mit Bauernbrot und Butter� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 8,10

BAYERISCHER WURSTSALAT 1,2,3,7 � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 8,70 
mit Essiggurken, roten Zwiebeln und Bauernbrot

SCHWEIZER WURSTSALAT 1,2,3,7  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �9,50 
mit Emmentaler, Essiggurken, roten Zwiebeln und Bauernbrot

OBAZDA mit Radieserl und Bauernbrot � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �9,50

ORIGINAL BAUERNGrauchertes 3,7 � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 11,50 
aus eigener Herstellung mit frisch geriebenem Meerrettich, Butter, Essiggurke und Bauernbrot

BROTZEIT-BRETTL 1,2,3,6,7 mit Obazda, Bauernbrot und Butter � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 11,90

B r o t z e i t  u n d  k a lt e  K u c h e
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